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2021年 6月 18日 

株式会社力の源ホールディングス 

 

 

力の源からデリバリー・テイクアウト専門の 

新業態登場！ 

デリバリー強化を図り実験的に 6月 16日から商品の販売を開始 
 

世界に展開するラーメン店「一風堂」を運営する株式会社力の源ホールディングス（本社：福岡県福岡

市、代表取締役：河原成美）は、デリバリー・テイクアウト専門の 3つの新業態のサービスを実験的に、

2021年 6月 16日（水）から順次開始しております。 

 

新たに展開するデリバリー・テイクアウト専門店は、ガッツリ系ラーメンの「博多ジロウ」、野菜×旨辛

ラーメンの「辛麺堂」、肉×丼ぶりメニュー中心の「肉や一風丼」で、麺類、 丼もの、揚げ物などを販売

します。これらの新業態はいずれも実店舗ではなく、オンライン上で注文を受けてデリバリーサービスの

配達員によるお届けかテイクアウトで提供するゴーストレストランで、クラウドキッチン施設

「KitchenBASE中野」（東京都新宿区）で調理し提供。デリバリーサービスによる配達エリアは東京都新宿

区、中野区、豊島区付近となります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「一風堂」では、今後のデリバリー市場の動向の見極め、商品の品質や生産効率の向上を図ること等を

目的として、5月末からデリバリー・テイクアウト専門の実験店舗「一風堂 中野店」を「KitchenBASE中

野」内にオープンし豚骨ラーメン等の販売を行っています。今回実験的に「一風堂」とは全く違う料理を

開発しデリバリー専用商品として販売することで、デリバリー・テイクアウトにおけるラーメン以外の商

品のニーズを探り、さらにデリバリー専門店の多店舗展開や「一風堂」店舗におけるデリバリー商品の効

率的な調理方法の模索や改善、またデリバリー商品の拡充といったデリバリー・テイクアウト分野の強化

に活かすことを考えております。なお今後販売する商品や業態のコンセプトは、お客様の反応などに応じ

て随時変更を加えていくことを検討しています。 

 

当社ではデリバリー・テイクアウトサービスによる商品の提供を 2020年 8月から「一風堂」店舗で開始

しており、以降順調に売り上げを伸ばし、今ではラーメン等の提供方法の一つとして定着しつつありま

す。当社でもデリバリー需要の上昇が見られ、そして今後世界的にさらなる需要が見込まれる中、「食を通

して新しい価値を創造する」ことを掲げるグループとして、店舗での食事のみならずデリバリー・テイク

アウト分野も充実させることで、より一層多くの方に笑顔と感動体験をお届けすることを目指します。 



 

■各業態の紹介 

 

名称      ：博多ジロウ 

業態説明    ：重量級、ボリューム満点太麺の「ごめんねジロウ」を中心に提供。 

「ごめんねジロウ」は「一風堂 西通り店」にて店舗限定で販売している商品で、スープは豚骨、食べ 

応えのある太麺を使用し、チャーシューや野菜、背脂を盛ったボリューム麺です。 

商品販売開始日 ：2021年 6月 16日（水）11：00～ 

販売商品（一部）：ごめんねジロウ、ごめんねジロウ（野菜増し）、汁なしジロウ 

注文サイト   ：https://order.ubereats.com/tokyo/food-

delivery/%E5%8D%9A%E5%A4%9A%E3%82%B8%E3%83%AD%E3%83%BC%20%E4%B8%AD%E9%87%8E%E5%BA%97%20by%20%E4%B8%80%E9%

A2%A8%E5%A0%82/roN-iOYOQ_Cb4v8WRLHIig/?utm_source=web-restaurant-manager 
注文受付時間    ：11:00～15:00、17:00～21:30 

配達エリア     ：東京都新宿区、東京都中野区、東京都豊島区  
テイクアウト受け取り場所：〒161-0031 東京都新宿区西落合 2-13-6 KitchenBASE中野 1階 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

名称      ：辛麺堂 

業態説明    ：一風堂特製激一味唐辛子や激辛ソースを使った、辛さと野菜の旨味が楽しめる 

ラーメン「辛タンメン」を中心に提供。まろやかな豚骨スープを使いつつ唐辛子でピリ辛スープに 

仕上げています。トッピングは数種類の野菜、豚バラ肉、うずらの卵などボリューム満点です。最後に 

さらに特製の一味唐辛子をふりかけ、辛さをプラス。麺はデリバリー専用に開発した細麺を合わせてい 

ます。唐辛子を増した「鬼辛タンメン」もオススメです。 

商品販売開始日 ：2021年 6月 19日（土）11：00～ ※開始日は数日前後する可能性がございます。 

販売商品（一部）：辛タンメン、野菜タンメン、鬼辛タンメン、辛タンメン（野菜増し） 

注文サイト   ：https://order.ubereats.com/tokyo/food-

delivery/%E8%BE%9B%E9%BA%BA%E5%A0%82%20%E4%B8%AD%E9%87%8E%E5%BA%97%20by%20%E4%B8%80%E9%A2%A8%E5%A0%82/EtC

AXtZkTsaOrCE3XeOk_Q/?utm_source=web-restaurant-manager 

注文受付時間  ：11:00～15:00、17:00～21:30 

配達エリア   ：東京都新宿区、東京都中野区、東京都豊島区  
テイクアウト受け取り場所：〒161-0031 東京都新宿区西落合 2-13-6 KitchenBASE中野 1階 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ごめんねジロウ 

 

ごめんねジロウ（全部のせ） 

 

鬼辛タンメン 

 

辛タンメン 

 

汁なしジロウ 
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名称      ：肉や一風丼 

業態説明    ：豚肉と牛肉両方を盛ったガッツリ肉をほお張れる「博多スタミナ丼」、豚バラ肉と 

キャベツを、ニンニクを効かせて炒めた「博多スタミナ鉄板焼」、豚バラ肉がゴロゴロ入ったコク深い 

「絶品ブラックカレー」、豚骨ダシを使った旨味溢れる「一風堂ゲンコツ唐揚げ」などを提供。 

お肉の気分の時にオススメです。 

商品販売開始日 ：2021年 6月 19日（土）11：00～ ※開始日は数日前後する可能性がございます。 

販売商品（一部）：博多スタミナ丼、博多スタミナ鉄板焼、絶品ブラックカレー、一風堂ゲンコツ唐揚げ 

注文サイト   ：https://order.ubereats.com/tokyo/food-

delivery/%E8%82%89%E3%82%84%20%E4%B8%80%E9%A2%A8%E4%B8%BC%20%E4%B8%AD%E9%87%8E%E5%BA%97%20by%20%E4%B8%80%

E9%A2%A8%E5%A0%82/QB8dhWzvSZSV4QKs8OK_KQ/?utm_source=web-restaurant-manager 

注文受付時間  ：11:00～15:00、17:00～21:30 

配達エリア   ：東京都新宿区、東京都中野区、東京都豊島区  

テイクアウト受け取り場所：〒161-0031 東京都新宿区西落合 2-13-6 KitchenBASE中野 1階  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※画像は全てイメージです。提供時はデリバリー・テイクアウト専用の容器を使用します。 

※提供商品や配達エリア、受付時間は 2021年 6月時点の情報です。詳細は各デリバリーサービスが運営す

る注文サイトでご確認ください。 

※テイクアウトのご注文の場合も、Uber Eatsの注文サイトにて受け付けています。 

 

 

 

【株式会社 力の源ホールディングス（力の源グループ）について】 

ラーメン店「一風堂」を中心に、国内外の飲食店舗の運営や店舗運営、商品開発に関するコンサルティン

グ、食品工場の運営、子どもたちに食の楽しさを伝える常設型体験施設など食全般にまつわる事業を行う

グループです。グループ全体で国内 149店、海外 131店を展開しています。（2021年 3月末時点） 

 

代表者：代表取締役社長 河原成美 

本社所在地：〒810-0041 福岡市中央区大名 1-13-14 4F  URL：http://www.chikaranomoto.com 

 

《本件に関するお問い合わせ先》 

株式会社力の源（チカラノモト)ホールディングス 

広報 中村緑／桑野洋 070-1509-9097（中村携帯）    Mail: pr@chikaranomoto.com 

 

博多スタミナ丼（温玉のせ） 博多スタミナ鉄板焼 絶品ブラックカレー 
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